
Tutte le nostre pizze nascono da farina tipo 1
macinata a pietra nel nostro mulino interno e

sono lievitate con lievito madre centenario, per
un impasto dal gusto autentico e

altamente digeribile.

Panzanella Fr.  16
Misticanza, cetrioli, pomodori, cipolla rossa di Tropea, 
olive taggiasche, mozzarella, tonno in vetro, vinaigrette 
fatta da noi, f risella pugliese sbriciolata.

Insalata Bari vecchia Fr.  16
Misticanza, pomodori secchi, carciofini sott’olio,
caciocavallo podolico, burrata di Andria, alici del 
Cantabrico, taralli, vinaigrette fatta da noi.

Insalata cesar alla pugliese Fr.  16
Insalata mista, pollo grigliato, crostini di focaccia 
barese, caciocavallo di grotta, pomodorini cherry, 
vinaigrette fatta da noi.

Insalata di polpo con patate Fr.  18
Polpo scottato, patate di Zapponeta, prezzemolo, olive 
leccino, olio EVO, aceto di mele, pepe della Val Maggia.

Fr.  18Insalata di mare con cuori di carciofi
Tagliatelle di seppia e calamari, polpo scottato, cuori di 
carciofi, code di gambero, citronette fatta da noi.

LE NOSTRE INSALATE

TUTTE LE NOSTRE INSALATE SONO 
ACCOMPAGNATE DA FOCACCIA PUGLIESE

LE NOSTRI FRITTI
Fr.  7Patatine artigianali fatte da noi

Fr.  8Crocchette di patate fatte da noi

LE NOSTRE PUCCE O 
PAPOSCIE SALENTINE

Puccia Paposcia

Crema di provola affumicata, 
rape stufate, salsiccia a punta 
di coltello artigianale

Fr. 12 Fr. 17

Crema di caciocavallo podolico, 
porchetta di Ariccia, misticanza, 
cipolla rossa di Tropea caramellata, 
chips di patate

Fr. 14 Fr. 17

Stracciatella, parmigiana di 
melanzane, mortadella IGP

Fr. 14 Fr. 17

Bombette di Conversano, 
rape stufate, burrata di Andria

Fr. 14 Fr. 17

Tartare di tonno rosso, 
misticanza, cipolla di Tropea 
caramellata, stracciatella, salsa allo yogurt

Fr. 17 Fr. 19

Polpo arrostito, chips di patate, 
bufala, insalata, pesto di mandorle

Fr. 17 Fr. 19

I NOSTRI PIATTI 
TIPICI PUGLIESI

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO 
ACCOMPAGNATI DA FOCACCIA BARESE

Riso, patate e cozze Fr.  13

Rape stufate e salsiccia di maiale a 
punta di coltello artigianale

Fr.  13

Bombette di Conversano con 
capocollo, pancetta e caciocavallo podolico 

Fr.  16

Polpette della nonna al sugo Fr.  18

Baccalà alla Barlettana con olive 
leccino e pomodorini

Fr.  18

Polpo alla Luciana con crostini di 
focaccia barese

Fr.  18

Seppie e calamari ripieni Fr.  18

Fr.  14Parmigiana di melanzane

Fr.  14Lasagne di Nonna Gina al ragù 
con melanzane fritte

BIRRE

Fr. 5Birra Peroni rossa Gran Riserva (33 cl.)

Fr. 4Birra Peroni 33 cl

Fr. 5Birra Peroni doppio malto (33 cl.)

BIBITE
Fr. 2Acqua naturale/frizzante (50 cl.)

Fr. 3Coca Cola / Fanta (33 cl.)

Fr. 6Coca Cola / Fanta (1.5 L.)

Fr. 3,5Estathé (33 cl.)

VINI
Fr. 22Primitivo di Manduria

Fr. 22Negroamaro

Fr. 22Negroamaro Rosato

Fr. 22Bianco Salento 

Fr. 23Prosecco Valdo Oro

Offriamo servizio catering 
su prenotazione

Per feste, eventi privati e occasioni speciali.
Menù personalizzati con le nostre specialità

Contrada Nuova 24 - AGNO
info@lievito1947.ch
www.lievito1947.ch

0916002385 - 0782027271

Info e Ordini

Contrada Nuova 24 - AGNO

0916002385 - 0782027271

Lunedì: Chiuso
Martedì- Venerdì dalle 11.30 alle 14.00 e dalle 17.30 alle 22.00

Sabato e Domenica dalle 17.30 alle 22.00

consegna a domicilio in tutta Lugano



LE NOSTRE PIZZE

Margherita DOC Fr. 15
Pomodoro, bufala, basilico

Margherita con cotto e stracciatella Fr. 14
Pomodoro, mozzarella, stracciatella in uscita

Margherita con crudo e mandorle Fr. 15
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, bocconcini di 
fiordilatte del Gargano in uscita, mandorle tostate

Bufalo Bill Fr. 14
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, cipolla rossa di 
Tropea, peperoncino, fagioli rossi

Orientale Fr. 15
Pomodoro, mozzarella, salsiccia a punta di coltello 
artigianale, cipolla rossa di Tropea, peperoni, arrosto

Salame dolce e stracciatella di bufala Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, salamino dolce tagliato al 
coltello, stracciatella di bufala, granella di pistacchio

Contadina Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, funghi f reschi, melanzane, 
zucchine, carciofini

4 Formaggi Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, brie, caciocavallo podolico, 
gorgonzola

Napoli Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, capperi, alici del Cantabrico, 
olive taggiasche

Al tonno in vetro e cipolla Fr. 17
Pomodoro, mozzarella, filetti di tonno in vetro messi a 
crudo, cipolla rossa di Tropea

Baltica Fr. 17
Pomodoro, mozzarella, salmone scozzese, burrata di 
Andria in uscita

Mexicana Fr. 16
Pomodoro, scamorza affumicata, salamino piccante, 
stracciatella in uscita

Coppata Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, pancetta tesa, pepe della Val 
Maggia

Norcina Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, funghi f reschi, salsiccia di Norcia

Ai polpi Fr. 17
Pomodoro, mozzarella, polpo

Viennese Fr. 13
Pomodoro, mozzarella, würstel

Margherita Fr. 12
Pomodoro, mozzarella, basilico

CALZONI
Ripieno Napoli Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, ricotta f resca, salamino dolce, 
prosciutto cotto

Ripieno Vesuvio Fr. 16
Mozzarella, rape stufate, salsiccia, provola affumicata

Ripieno Pugliese Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, cipolla, olive, uvetta, pinoli

Ripieno Classico Fr. 14
Pomodoro, mozzarella, basilico

Disco Volante Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, cipolla, tonno, olive taggiasche

FOCACCIA BARESE 
RIPIENA  1/3

Fr. 9Mortadella IGP, pesto di mandorle, 
stracciatella, granella di pistacchio

Fr. 9Prosciutto crudo nazionale, 
bufala, pomodori secchi

Fr. 9Capocollo di Martina Franca, 
burrata

Fr. 9Rape stufate, porchetta d’Ariccia

Fr. 10Polpo e prosciutto crudo

Fr. 9Calzone di cipolle

Fata Morgana Fr. 16
Mozzarella, brie, zucchine f ritte alla poverella, prosciutto 
crudo, scaglie di grana

Crudaiola Fr. 14
Mozzarella, pomodorini a crudo, rucola, ricotta dura 
salata

Frittini Fr. 15
Mozzarella, salame piccante, salamino dolce, prosciutto 
cotto, rucola

Bianca con gamberi Fr. 16
Mozzarella, zucchine f ritte alla poverella, funghi f reschi, 
code di gamberi, rucola

Campagnard Fr. 15
Ricotta, mozzarella, cipolla di Tropea, pancetta, 
pomodorini cherry

Bianca con radicchio Fr. 16
Mozzarella, radicchio trevigiano, gorgonzola, noci

Ricotta e salame Fr. 15
Ricotta, mozzarella, salame dolce, pepe della Val Maggia

Pesto genovese e crudo Fr. 16
Pesto genovese fatto da noi, mozzarella, prosciutto 
crudo, stracciatella

Pesto genovese e code di gamberi Fr. 17
Pesto genovese fatto da noi, mozzarella, code di 
gamberi, pomodorini cherry

5 Formaggi bianca Fr. 16
Mozzarella, caciocavallo podolico, gorgonzola, brie, 
emmental

Pancetta e pepe Fr. 16
Mozzarella, pancetta, pepe nero della Val Maggia, 
burrata

Crema di zucca Fr. 16
Crema di zucca, pancetta, mozzarella, grana grattugiato

Mortadella e granella di pistacchio Fr. 17
Mozzarella, mortadella IGP, granella di pistacchio, 
stracciatella

Tartufata e porchetta d’Ariccia Fr. 17
Crema al tartufo, mozzarella, porchetta d’Ariccia

Rape e salsiccia Fr. 17
Rape stufate, mozzarella, provola affumicata, salsiccia

Martina Fr. 17
Mozzarella, capocollo di Martina Franca, caciocavallo 
podolico, stracciatella

Ariccia Fr. 17
Mozzarella, porchetta di Ariccia, patate al forno, burrata

PIZZE BIANCHE

PIZZE SENZA MOZZARELLA
Marinara Fr. 10
Pomodoro, aglio, origano

Frutti di mare Fr. 16
Pomodoro, polpo, code di gamberi, seppie

Composta Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, prosciutto 
cotto

Fr. 15Elisabetta
Pomodoro, mozzarella, funghi f reschi, prosciutto cotto

Del Duca Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, funghi f reschi, prosciutto cotto, 
salame piccante, salsiccia di Norcia

4 Stagioni Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, funghi f reschi, prosciutto cotto, 
carciofini, olive taggiasche, alici del Cantabrico

Capriciosa Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, funghi f reschi, prosciutto cotto, 
carciofini, olive taggiasche

Sostanziosa Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, prosciutto 
cotto, salamino dolce, stracciatella in uscita

Diavola Fr. 14
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Ai porcini e salsiccia Fr. 17
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, salsiccia, burrata 
in uscita

Mortadella & provolone piccante Fr. 15
Pomodoro, mozzarella, mortadella a dadini, provolone 
piccante, bufala in uscita

Tirolese Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, speck della 
Valtellina

Leggera Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, philadelphia, prosciutto cotto

Valtellina Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana

Cacio Fr. 16
Pomodoro, mozzarella, caciocavallo podolico

Fr. 16Parmigiana 
Pomodoro, mozzarella, melanzane f ritte, prosciutto 
crudo, scaglie di grana

DOLCI
Fr. 7Calzone di ricotta e Grand Marnier 

al cioccolato fondente 72%

Fr. 12Pizza Nutella

Fr. 13Pizza Nutella e cocco

Fr. 7Tiramisù ai 2 cioccolati

Tutte le nostre pizze nascono da farina tipo 1 
macinata a pietra nel nostro mulino interno e 

sono lievitate con lievito madre centenario, per 
un impasto dal gusto autentico e 

altamente digeribile.


